CARITA

12:00 - 22:00 h

Els Entrants

Pollastre crispy amb patates fregides 15.00 €

Pollo crispy con patatas fritas ®
Crispy chicken & French fries
Poulet crispy et pommes frites

Biquini de pernil iberic, formatge 1200 €
trufat amb patates fregides ®
Mixto de jamdn ibérico, queso trufado con patatas fritas

Mixed iberian ham, truffled cheese with Fench fries

Sandwich chaud au jambon ibérique, fromage truffé et pommes frites

Croquetes casolanes de pernil ibéric (6 u.) 1200 €
Croquetas caseras de jamon ibérico (6 u.) @
Homemade Iberian ham croquettes (6 u.)

Crogeuttes maison de jambon ibérique (6 u.)

Del Mar

Tonyina teriyaki, maionesa de raifort, 2200 €

Kimchee amb arros de sushi ®
Atdn teriyaki, mayonesa de raifort, Kimchee con arroz de sushi

Tuna teriyaki, horseradish mayonnaise, Kimchee with sushi rice

Thon teriyaki avec mayonnaise de raifort, Kimchee avec riz de sushi

Les Amanides

Amanida de burrata, tomaquet cirereta, 2000 €
salsa pesto i pa Guttiau ®
Ensalada de burrata, tomate cherry, salsa pesto y pan Guttiau

Burrata salad, cherry tomato, pesto sauce and Guttiau bread

Salade de burrata, tomates cerises, pesto et pain Guttiau

Amanida Cesar: pit de pollastre a baixa temperatura, 20.00 €
pell cruixent, escuma de parmesa, panko césar ®
Ensalada César: pechuga de pollo a baja O
temperatura, piel crujiente, espuma de parmesano, panko césar

Caesar salad: slow-cooked chicken breast, crispy chicken skin,

parmesano mousse, caesar panko

Salade César : blancs de poulet cuits & basse température, peau

du poulet croustillante, mousse de parmesan, panko césar

La Brasa

Hamburguesa de vedella, bacd, formatge, 2200 €
cogombre i maionesa de Sriracha amb patates fregides

Hamburguesa de ternera, bacon, queso,
pepinillo y mayonesa de Sriracha con patatas fritas ®

Beef burger, bacon, cheese, gherkin and

Sriracha mayonnaise with French fries

Burger de veau, bacon, fromage, concombre et mayonnaise
Sriracha avec pommes frites

Hot Dog: pa brioix, salsitxa de frankfurt 10,00 €
envoltada en bacd, puré dalvocat, ®
maionesa chipotle, ceba Xnipec, coriandre

Pan brioche, salsicha frankfurt envuelta en bacdn, puré de aguacate,
mayonesa chipotle, cebolla Xnipec, cilantro

Brioche bread, frankfurter with bacon, avocado puree, chipotle
mayonnaise, Xnipec onions, coriander

Pain brioché, saucisse de Frankfurt enrobée au bacon, purée davocat,
mayonnaise chipotle, oignons Xnipec, coriandre



Els Ous

Ous trencats amb pernil ibeéric i patates fregides

Huevos rotos con jamdn ibérico y patatas fritas
Scrambled eggs with Iberian ham and French fries
Oeufs brouillés au jambon ibérique et pommes frites

1800 €

Les Pastes

Spaghetti o Fusilli amb salsa per escollir
Spaghetti o Fusilli con salsa a elegir

Spaghetti o Fusilli with sauce to choose

Spaghetti o Fusilli sauce au choix

SALSES* / SALSAS / SAUCES / SAUCES

Pesto casola
Pesto casero
Homemade pesto
Pesto fait maison

Tomaquet i alfabrega
Tomate y albahaca
Tomato and basil

Tomate et basilic

*Sup. ou, pernil dolg, ceba

*Sup. huevo, jamén dulce, cebolla
*Extra: egg, cooked ham, onion
*Extra : oeuf, jambon blanc, oignons

1750 €

16.00 €

250€/u.

Les Postres

Pastis de formatge casola
Tarta de queso casera
Homemade cheesecake
Cheesecake maison

Alfajor gelat de xocolata i sall
Alfajor helado de chocolate y sal
Iced Alfajor with chocolate & salt
Alfajor glacé au chocolat et sel

850 €

750 €

Disposem d’opcions vegetarianes i per a persones amb

intolerancies. No dubti a demanar al cambrer.

Disponemos de opciones vegetarianas y para personas con intolerancies.

Consulten con el camarero.

We offer vegetarian and allergy-friendly options. Please ask our staff.
Nous avons des options végétariennes et pour les personnes ayant des

intolérances. Demandez au serveur

Ous Gluten Lactosa Fruits secs
Huevos Gluten Lactosa Frutos secos
Eggs Gluten Lactose Nuts

Oeufs Gluten Lactose Fruits secs

Cacauets Crustacis Mol-luscos Peix

Cacahuetes Crustdceos Moluscos
Peanuts Shellfish Clams
Cacahuétes Crustacés Mollusques

@ Mostassa

Mostaza
Mustard
Moutarde

Soja
Soja
Soy
Soja

(@) Tramas (@) Api Sésam All () Sulfits Picant

Altramuz Apio Sésamo Ajo
Lupin beans Celery Sesame Garlic
Lupin Céleri Sésame Al

3

USHUAIA

The Mountain Hotel -

Picante

Spicy
Epicé

* @ushuaiaandorra
info@ushuaiamountain.com



StGUDES
BEBIDAS

Vins

5/ 0

VI NEGRE
TINTO / RED / ROUGE

Muga El Andén de la estacion 2019
- DO. Rioja

El Pispa - DO. Montsant

Sios Nature
- D.O. Costers del Segre

Set de tota la vida - D.O. Montsant
Muga Crianza - DO. Rioja

Paramos Legaris 2019
- DO. Ribera del Duero

Vifia Pomal Seleccién - DO. Rioja
VI BLANC
BLANCO / WHITE 7/ BLANC

La Charla, El Paseante
- DO. Rueda

Vifa Pomal Blanc
- DO. Rioja

Cosmic - DO. Penedes

Elione Mastinell
- DO. Penedes

Altos de Torona
- D.O. Rias Baixas

Ginesta - D.O. Penedés

VI ROSAT
ROSADO / ROSE / ROSE

Clua Rosat - D.O. Terra Alta

Vifia Pomal Rosat - DO. Rioja

Cava | champagne

Can Vendrell Organic
Ars Collecta Rosé 2019 Brut
MUMM Cordon Rouge

390 € /1760 €

400€ /1990 €
450€ /2530 €

2640 €
2750 €
550€ /2800 €

2900 €

390 € /1600 €
420€ /1800 €

1900 €
2100 €

450€ /2100 €

2500 €

400€ /1700 €
400€ /1700 €

_g/D

430€ /1900 €
3250 €
8000 €

Cerveses B
Amstel 320€/430€
Amstel Radler 320€/430€
Aguila sense filtrar 350€ /450 €
sin filtrar / non filtered / non filtrée

Amstel Oro 33 cl. 380 €
Aguila 33 cl. 380 €
Heineken 33 cl. 380 €
CruzCampo sense gluten 380 €
sin gluten / gluten free / sans gluten

Heineken 0.0 33 cl. sense alcohol 380 €
sin alcohol / non-alcoholic / sans alcool

Amstel Oro 0.0 33 cl. sense alcohol 380 €
sin alcohol / non-alcoholic / sans alcool

Coronita 390 €
Aigues | refrescs

Aigua 50cl.210€ /11. 350 €
Agua / Water / Eau

Vichy - Aigua amb gas 290 €
Agua con gas / Sparkliang water / Eau gazeuse

San Pellegrino - Aigua amb gas 290 €
Agua con gas / Sparkliang water / Eau gazeuse

Refrescs 290 €
Refrescos / Soft drinks / Sodas

Red Bull 390 €
Rockstar 390 €
Bitter Kas 240 €
Sucs 290 €

Zumos / Juices / Jus
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